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y Produtores
zmaanham trés novas
variedades de citros

Embrapa e parceiros lancam duas variedades de laranja
e uma de limao Tahiti que apresentam caracteristicas
como maior produtividade e resisténcia a doencas
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Mandioca e Fruticultura




EDITORIAL

FEIRA INTERNACIONAL
DA MANDIOCA
A Embrapa Mandioca e

Fruticultura vai participar, de 21 a
23 de novembro, com palestras e
exposicao de tecnologias, de mais
uma edicdo da Feira Internacional
da Mandioca (Fiman), no Parque
Internacional de Exposi¢oes, em
Paranavai (PR).

A Feira, realizada pela Associagao
Comercial e Empresarial de
Paranavai (Aciap) e parceiros,
pretende reunir profissionais,
produtores e fornecedores
nacionais e internacionais da
industria da mandioca, industrias
nacionais e estrangeiras que
utilizam o amido de mandioca
como insumo e atacadistas de
produtos a base de mandioca.

Havera também visitas de campo,
que vao permitir aos participantes
imersdo na realidade e nas praticas
do setor. A intengdo é que essas
experiéncias contribuam para uma
compreensao mais abrangente dos
aspectos operacionais, tecnolégicos
e produtivos relacionados a
industria da mandioca.
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Pela diversificacao de variedades

Caros leitores,

Na reportagem principal, vocés vao conhecer detalhes sobre as trés cultivares copa
de citros recém-langadas pela Embrapa: duas de laranja e uma de limio Tahiti. As trés
variedades citricas — que se destacam por caracteristicas como resisténcia a doengas
e alta produtividade — sao resultantes de pesquisa em parceria entre a Embrapa, a
Fundagao Coopercitrus Credicitrus (FCC) e o Centro de Citricultura Sylvio Moreira
(CCSM), vinculado ao Instituto Agronémico (IAC).

A Embrapa completou em abril 50 anos. Trazemos na pagina ao lado as nossas
contribuigdes como a Unica Unidade da Embrapa na Bahia, com foco em pesquisas com
mandioca e fruticultura tropical. Temos muito orgulho de fazer parte dessa historia!

Cinquenta dos alimentos mais importantes do ponto de vista econémico e social sio
tema do livro “Brasil em 50 alimentos”, disponivel para download gratuito no portal
da Embrapa. Langada para comemorar os 50 anos da instituigdo, a publicagao é uma
homenagem da Empresa aos cientistas e as instituicdes que ajudaram o Brasil a se
transformar de importador em um dos maiores produtores mundiais de alimentos.
Confira na pagina 9.

Esta edicdo também tem como destaque (pags. 10 e I I) o sistema de produgao de mandioca
para o Semiarido.A Embrapa oferece aos agricultores desse bioma a segunda versiao do
documento (disponivel no portal). O objetivo é impulsionar o cultivo dessa raiz na regiao,
melhorando a renda e a qualidade de vida das populagoes locais.

E, por fim, em Sustentabilidade, trazemos a cobertura das agdes que marcaram em
nossa Unidade a Semana do Meio Ambiente e um balango do que vem sendo realizado
pelo Comité Local de Sustentabilidade. Um dos pontos altos ¢ a usina fotovoltaica, em
opeagao desde janeiro, que conta com 985 placas solares e responde hoje por cerca
de 53% da energia consumida na Unidade. Energia limpa em prol do meio ambiente.

Boa leitura!

Espaco do leitor

Este espago é dedicado a vocg, leitor. Envie sugestoes e criticas. Sua opinido é muito
importante para garantir a qualidade de nosso informativo.

Pelo correio, escreva para:

Nucleo de Comunicagao Organizacional (NCO)

Embrapa Mandioca e Fruticultura
Rua Embrapa s/n — Caixa postal 007 — Cruz das Almas/BA — CEP: 44.380-000
Por e-mail, escreva para: imprensa.mandioca-e-fruticultura@embrapa.br
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EMBRAPA 50 ANOS

Unidade da Bahia contribui com pesquisas
focadas em mandioca e fruticultura

Embrapa Mandioca e Fruticultura,

Unica Unidade da Embrapa na Bahia,

oi instituida oficialmente em 13 de
junho de 1975 com o objetivo de execu-
tar e coordenar pesquisas para o aumen-
to de produgao e produtividade, a melho-
ria da qualidade dos produtos, a redugao
dos custos de produgio e a viabilizagao do
aproveitamento de areas subutilizadas para
mandioca e fruteiras tropicais. O projeto de
implantacao foi elaborado com participagao
de especialistas de diferentes estados e insti-
tui¢oes e aprovado pela Diretoria-Executiva
da Embrapa em 19 de fevereiro de 1976,
quando os trabalhos se iniciaram, efetiva-
mente, focados em culturas (hoje abacaxi,
banana, citros, mamao, maracuja e mandioca)
e com abrangéncia nacional.

A Unidade ocupa uma area de 260
hectares e dispoe de |6 laboratérios, ca-
sas de vegetagdo, estufas, telados, centro
de treinamento, biblioteca e campos ex-
perimentais com nove colegoes de espé-
cies e variedades de mandioca e fruteiras.

“Mandioca e frutas tropicais tém enor-
me importancia para a seguranga alimentar
e nutricional da populagao brasileira e a
sustentabilidade socioeconémica de mi-

Ihares de familias. A Embrapa Mandioca e
Fruticultura tem contribuido com tecno-
logias e apoio a politicas publicas relacio-
nadas a essas cadeias de valor e, portanto,
para o futuro da seguranga alimentar em
nosso Pais. Seguindo nesse caminho, estao
em curso agoes direcionadas a mitigacao
do efeito das mudancas climaticas e ao
desenvolvimento de sistemas de produgao
sustentaveis e de tecnologias para intensi-
ficagao sustentavel da producao”, afirma o
chefe-geral Francisco Laranjeira.

Fruticultura

Praticamente toda a citricultura do
Nordeste e do Norte do Brasil é alicer-
¢ada nas variedades copa selecionadas e
recomendadas por esta Unidade, trabalho
iniciado ainda no periodo do Instituto de
Pesquisa e Experimentagao Agropecuaria
do Leste (Ipeal), que deu origem a Embra-
pa Mandioca e Fruticultura. Pré-imunizada
naturalmente com estirpe fraca do virus
da tristeza dos citros, que funciona como
uma “vacina” a essa doenca, a Pera D6
se tornou, desde 1972, a Unica fonte de
material propagativo de laranjeira doce
das duas regides. Atualmente, a Embrapa
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Mandioca e Fruticultura assume papel
de lideranga na coordenagao de proje-
tos relacionados ao huanglongbing, a mais
severa doenca da citricultura, um dos
agronegécios mais importantes do Pais.

A colaboragao da Embrapa Mandio-
ca e Fruticultura tem sido importante
na criagao e manutencao de dezenas de
polos de produgio, incluindo o Semia-
rido, que se sobressai pela exportacao
de frutas frescas de excelente qualidade
gragas a técnica desenvolvida, no inicio
da década de 1990, com a adaptagido
de tratamento hidrotérmico utilizado
em outros paises as condigoes nacionais
e ao combate a mosca-das-frutas — a
época a técnica era utilizada para outras
pragas. “Em outros paises, a tecnologia
nao contemplava as espécies de impor-
tdncia quarentenaria, que sao a Ceratitis
capitata, Anastrepha oblique e A. fratercu-
lus”, conta o pesquisador Antonio Souza
Nascimento, que liderou os trabalhos
com diversas instituigdes parceiras, in-
cluindo o monitoramento das popula-
¢oes da mosca no campo para subsidiar
o controle feito com métodos isentos
de quimicos, como a instalagao de iscas
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EMBRAPA 50 ANOS

no pomar e outras técnicas

de manejo integrado de pra-
gas (MIP).
O programa de melhora-
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mento genético de bananei-
ra coordenado pela Embra-
pa Mandioca e Fruticultura
desde 1976 desenvolveu e
disponibilizou aos agriculto-
res do Norte do Pais, em
1998, cultivares resistentes
a Sigatoka-negra, doenga até
entao desconhecida no Bra-
sil e que causaria grande im-
pacto social e econdémico se
atingisse os bananais. “Foi a
salvagao para aqueles pro-
dutores, pois era uma doen-
¢a nova, nao tinhamos tec-
nologia nem produtos para
controle, e as condigdes no
Norte eram totalmente favoraveis ao
desenvolvimento da doenga”, conta Ed-
son Perito Amorim, lider do programa.
Além disso, as variedades mais cultiva-
das no Brasil (cerca de 60% da produ-
¢ao) sao a Prata-Ana e a Pacovan, reco-
mendadas pela Unidade.

Inovagdes e ajustes tecnologicos
propostos pela Unidade estimularam
a producao de abacaxi no Brasil, que
passou a ser um dos maiores produto-
res mundiais, favorecendo as empresas
familiares, principais responsaveis pelo
cultivo. A equipe técnica participou da
evolucao da cultura em muitas regides
produtoras, a exemplo do Semiarido
baiano e do Tocantins.

A pesquisa com mamao evoluiu sig-
nificativamente, e a cultura esta bem es-
tabelecida principalmente nas regices do
Extremo Sul da Bahia e no Norte do Espi-
rito Santo, também exportadoras. A Uni-
dade desenvolve ainda conhecimentos e
tecnologias aplicaveis a fruticultura orga-
nica, de praticas de preparo e manejo do
solo aos manejos cultural, nutricional, de
irrigacao, pragas, colheita e pés-colheita.

Mandioca

Alimento basico de grande parte da
populagao, a mandioca atravessa trans-
formagoes. Em muitas regides, passou
de tradicional cultura de subsisténcia
para o status de cultura do pequeno
ao grande agronegocio, ofertando deri-
vados de alto valor agregado. A farinha
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ainda é fundamental, mas a fécula anco-
ra muitos empreendimentos, sobretu-
do no Centro-Sul. Para atender a essa
demanda, a Unidade langou variedades
para a industria com alto rendimento
de amido, adaptadas a diferentes con-
dicdes ambientais e com resisténcia a
doengas e pragas.

Aliangas estratégicas com a iniciativa
privada e organizagoes de produtores
aprimoram a cadeia produtiva em varias
regides e podem servir de modelo para
agoes integradas similares em outras
partes do Pais, com impactos positivos
para a vida de milhares de produtores.

Desafios e perspectivas

A atuagao préxima a iniciativa pri-
vada se impoe pela necessidade de au-
mentar a velocidade de adogao dos ati-
vos tecnolégicos e a confianga da so-
ciedade na Empresa. As ferramentas e
os mecanismos da inovagao aberta sao
aliados para vencer esses desafios.

Nos udltimos anos, a Unidade investiu
na agricultura digital, criando, em parce-
ria com a Universidade Federal do Re-
concavo da Bahia (UFRB), aplicativos gra-
tuitos para produtores e técnicos, como
o Sistema Integrado de Monitoramento
de Pragas (SimpMamao). Também ingres-
sou no ensino a distincia, oferecendo
cursos gratuitos por meio da plataforma
e-Campo, vitrine coorporativa de capa-
citagoes on-line. A partir da pandemia da
Covid-19, a Embrapa Mandioca e Fru-

ticultura reinventou-se e ampliou sua
presenca nas redes sociais ao promo-
ver webinarios pelo YouTube e Facebook
e ingressar no mundo dos podcasts, no
LinkedIn e no Instagram, fortalecendo o
relacionamento com a sociedade.

A Unidade integra um conjunto de
instituicoes que coordenam pesquisas
que buscam o controle da murcha de
Fusarium, anteriormente conhecida por
mal-do-Panam3, doenca de solo causa-
da pelo fungo Fusarium oxysporum f.sp.
cubense (Foc), endémica em todas as
regides bananicultoras do mundo e, his-
toricamente, uma das doengas mais des-
trutivas da cultura. A Embrapa Mandioca
e Fruticultura também lidera agdes de
prevengao e mitigagdo de riscos a en-
trada da raca 4 de Fusarium, ainda nao
presente no Pais.

Uma agao em parceria com empresa
privada visa a produgao de minimani-
vas de mandioca para reduzir a maior
limitagao da cultura: material de plantio
para a rapida difusio de novas varie-
dades ou variedades de valor. Com o
mesmo objetivo, segue a “Rede de mul-
tiplicagdo e transferéncia de materiais
propagativos de mandioca com quali-
dade genética e fitossanitaria” (Reniva),
sendo que o primeiro se volta mais a
producdo industrial, e o segundo, a agri-
cultura familiar. Com o desenvolvimento
de cultivares e melhorias no sistema de
produgao, espera-se chegar a sustenta-
bilidade dos plantios.
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Novas
variedades
contribuem
para a
diversificagao
da citricultura
brasileira

citricultura do Pais ganha trés
Anovos materiais importantes,

duas variedades de laranja e
uma de limao Tahiti. A laranjeira
BRS TAC EECB Alvorada é versatil,
podendo ser destinada a suco ou
consumo iz natura. Ja a Navelina XR ¢é a
primeira laranjeira resistente a bactéria
causadora do amarelinho (clorose
variegada dos citros, CVC). E o novo
limao Tahiti BRS EECB IAC Ponta
Firme apresentou produtividade 242%
superior a média alcangada no estado
de Siao Paulo, a2 maior do Brasil. As trés
variedades citricas sao resultantes de
pesquisa em parceria entre a Embrapa,
a Fundacao Coopercitrus Credicitrus
(FCC) e o Centro de Citricultura Sylvio
Moreira (CCSM), vinculado ao Instituto
Agronomico (IAC).
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“Nossa parceria com a Embrapa ¢ an-
tiga e importante para a citricultura bra-
sileira. Essa cadeia produtiva passa por
grandes desafios fitossanitarios e precisa
de novos materiais. S30 muito importan-
tes materiais que aumentem a amplitude
genética e, principalmente, a produtivida-
de. Por isso, nés da Fundagiao estamos
muito felizes e orgulhosos por participar
desse trabalho”, relata o responsavel téc-
nico da FCC, Marcelo Bassi.

Em comum acordo entre as trés ins-
tituicdes, a laranjeira-doce precoce BRS
IAC EECB Alvorada, a laranjeira-de-umbi-
go Navelina XR e o limoeiro BRS EECB
IAC Ponta Firme passaram pelo Regis-
tro Nacional de Cultivares, do Ministério
da Agricultura e Pecuaria (Mapa), mas os
pesquisadores frisam que elas nao estao
protegidas, o que facilita o acesso pelo
produtor. “Sdo acessos antigos que car-
regam o esforco de muitas instituigoes e
nés entendemos que o langamento deve-
ria ser em conjunto. Inclusive, sio mate-

riais que ja estdo sendo cultivados pelos
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produtores em pequena escala”, explica Edu-
ardo Augusto Girardi, pesquisador da Embra-
pa Mandioca e Fruticultura e coordenador
da Unidade Mista de Pesquisa e Transferéncia
de Tecnologia (UMIPTT) Cinturao Citricola,
sediada no Fundo de Defesa da Citricultura
(Fundecitrus), em Araraquara (SP).

“Como houve compartilhamento de
material genético entre as institui¢des, fi-
zemos a revisao da documentagao de man-
tenedoria e atualizamos a comantenedoria,
reconhecendo o trabalho em conjunto”,
ressalta o pesquisador Dirceu de Mattos
Janior, diretor do CCSM/IAC, instituicao
responsavel por estabelecer as plantas ma-
trizes que vao originar os materiais para
distribuicao ao citricultor. “Estamos repli-
cando o material em grande quantidade
para formar novas borbulheiras e atender
aos produtores”, informa.

Precoce e saborosa
“Uma laranja multitso.” Assim o pes-

quisador da Embrapa Eduardo Stuchi, se-
diado na FCC em Bebedouro (SP), define

A BRS IAC EECB
Alvorada é uma
cultivar de laranjeira-
doce precoce, com
frutos praticamente
sem sementes e de
alta qualidade

para processamento
e mercado in natura

a laranjeira-doce precoce BRS IAC EECB
Alvorada, uma vez que, gragas ao sabor,
ela pode ser usada tanto para mercado
in natura como para produgao de suco
concentrado congelado e de suco pasteu-
rizado (NFC, not from concentrate orange
juice ou suco nao concentrado). “Com
maturagao precoce e boa produgao em
relagdo as laranjeiras Westin e Hamlin,
ela produz mais solidos sollveis totais,
os sélidos dissolvidos na agua, incluindo
agucares, sais, proteinas, acidos etc. Além
disso, ela apresenta uma excelente cor de
polpa. Ela agrada mais ao paladar e com
um adicional, o de ter zero a trés semen-
tes, podendo ir para o mercado de fruta
fresca. Até pouco tempo, a industria de
suco sé produzia suco concentrado, mas,
com a exigéncia do NFC, as principais
precoces como Hamlin ndo atendem bem.
Ou seja, ela pode diversificar essas varie-
dades tradicionais”, continua. O pesqui-
sador Eduardo Girardi confirma: “Hoje
existe a necessidade de laranjas precoces,
e a Alvorada atende a um nicho, em razao
de suas qualidades”.

A variedade foi avaliada inicialmente
nas condi¢des de clima de Bebedouro, na
regidao norte do estado de Sio Paulo, que
apresenta clima subtropical, com inverno
moderado e seco, sendo necessario o uso
de irrigacao. Esse tipo de clima engloba
também parte da regido central do esta-
do.“No entanto, observamos seu melhor
desempenho nas condigoes do sudoeste
e extremo sul de Sao Paulo, devido a ex-
celente qualidade de frutos e a baixa in-
cidéncia de seca fisiologica de ramos sob
clima mais ameno. A variedade pode ser
enxertada em citrumelo Swingle, tangeri-
neira Sunki, tangerineira Cleopatra e li-
moeiro Cravo.A BRS IAC EECB Alvorada
foi validada em Bebedouro por 14 anos,
durante |0 safras. Passei metade da minha
carreira profissional vendo o desempenho
dessa laranjeira”, conta Stuchi.

Navelina XR

Indicada para consumo in natura,a Na-
velina XR é a unica laranjeira naturalmen-
te resistente a bactéria Xylella fastidiosa,
causadora da clorose variegada dos citros
(CVC), sem sofrer danos nem sendo hos-
pedeira ou fonte de indculo relevante. Po-
pularmente conhecida como amarelinho,
a CVC é uma importante doenga que
acomete a citricultura brasileira desde
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os anos 1980, podendo ser disseminada
por inseto-vetor (mais de || tipos de
cigarrinhas) e por mudas infectadas. “Ela
€ uma excelente alternativa para cultivo
na presencga dessa doenga, ja que dispen-
sa podas ou controle dos vetores, o que
deve ser mantido para outras laranjei-
ras, como a Pera.Além disso, o mercado
brasileiro tem caréncia de oferta de va-
riedades de laranjas de mesa precoces,
particularmente de umbigo, e com frutos
de boa qualidade”, afirma Stuchi.

A variedade apresenta frutos tipicos
de laranja Baianinha: sem sementes, com
maturagao precoce a meia-estagao e que
se conservam nas plantas apos atingirem
a maturidade comercial, mas com certo
grau de granulagao. A produtividade mé-
dia é de 15 kg/planta aos 4 anos de idade
e 100 kg/planta aos 10 anos. E indicada
para o estado de S3o Paulo, preferen-
cialmente em regides com temperatura
mais amena.

Helvécio Della Coletta Filho, pesqui-
sador do CCSM, participou dos testes
de respostas da Navelina XR a infec-
¢ao por Xylella fastidiosa, realizados no
Laboratério de Fitopatologia da insti-
tuicdo. “Mesmo com infecgao, nao foi
observada diminuicao no tamanho dos
frutos ou sintomas foliares severos. Al-
guns sintomas foliares foram observa-
dos, mas com posterior regressao. Em
condi¢cdes de alta severidade de CVC,
a variedade poderia ser uma opgao de
cultivo para quem quer produzir laranja
de mesa. Porém, como é uma varieda-
de de umbigo, ndo é recomendada para
, salienta.

In

processamento industria

CAPA

A Navelina XR é
uma cultivar de
laranjeira-de-umbigo
precoce com

alta qualidade de
frutos e resistente a
Clorose Variegada
dos Citros (CVC),
doenga conhecida
também como
amarelinho

Limao espetacular

Inicialmente, a variedade é indicada
para as regides centro, norte e noroeste
do estado de S3o Paulo, preferencialmen-
te em areas irrigadas. Além do citrumelo
Swingle, os outros porta-enxertos indi-
cados sao os trifoliatas Flying Dragon e
comum, a tangerineira Sunki BRS Tropical,
os limoeiros Cravo e Volkameriano e os
citrandarins Indio e San Diego.

O BRS EECB IAC

Ponta Firme é uma cultivar
de limeira-dcida Tahiti com
elevada produtividade de
frutos de alta qualidade

e maior produgdo na
entressafra. Abaixo, o
pesquisador Eduardo
Stuchi em condugdo de
experimentos

Precoce na entrada de produgao, a va-
riedade produz, de forma natural, sem
nenhum tratamento, mais frutos no se-
gundo semestre quando irrigada. “A par-
tir de agosto, comega a subir o prego
do limdo. Com o BRS EECB IAC Ponta
Firme, o produtor pode ter mais renda,
pois a produgao comega antes. Ele equi-
libra prego e favorece os exportadores.
Existem varios tratamentos que os pro-
dutores fazem no cultivo. Imagino que,
submetido a tratamentos, deve ‘bombar’
de frutos”, acredita Stuchi.

A produtividade do novo limao im-
pressionou os pesquisadores.A varieda-
de tem alcangado média de 80 toneladas
por hectare (t/ha), enquanto a média no
estado de Sao Paulo, de acordo com os
dados mais recentes do Instituto Brasi-
leiro de Geografia e Estatistica (IBGE),
foi de 33 t/ha em 2021.

Aprovacado de
produtores parceiros

O produtor Edvaldo da Costa Mello,
de Paranapua (SP), é um entusiasta do
BRS EECB IAC Ponta Firme, que culti-
va ha aproximadamente dez anos, desde

RAIZ & FRUTO
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que recebeu as mudas na Fazenda San-
ta Rita para acompanhar e validar. Com
o pomar |00% irrigado, tem, hoje, 14
mil plantas enxertadas em Flying Dra-
gon. “Rdstica, vigorosa, produtiva, com
qualidade de fruto e uniformidade do
pomar”, Mello define a variedade. “Ele
deu estabilidade as plantagdes”, explica.

Valentim Gavioli é consultor de
plantio comercial do BRS EECB IAC
Ponta Firme em Taquaritinga, na regiao
centro-norte do estado de Sao Paulo.
“A area mais velha, plantada no espa-
¢amento 6 m x 2,5 m e em cima do
porta-enxerto Flying Dragon, esta com
seis anos e produziu em torno de 80
toneladas por hectare na ultima safra”,
conta. Na mesma propriedade, ha o
plantio do limao IAC 304 enxertado
em Flying Dragon, que produz, em meé-
dia, 65 a 70 t/ha.

Na sua propriedade, Gavioli im-
plantou recentemente dois pomares
de BRS EECB IAC Ponta Firme, tam-
bém sobre Flying Dragon, e esta na
expectativa de bons resultados. Sete
mil plantas tém um ano e meio e 3,5
mil estdo com seis meses. Numa area
experimental, Gavioli cultiva outras va-
riedades de Tahiti, entre elas, as melho-
res selecionadas pela Embrapa, como o
BRS EECB IAC Ponta Firme.

Ja o engenheiro-agronomo Hel-
ton Carlos de Ledo, sécio-consultor
da Smart Citrus, participou dos traba-
lhos de avaliacdo da variedade BRS |IAC
EECB Alvorada, a partir do momento
em que as plantas comegaram a pro-
duzir. A boa performance fez Ledo in-
vestir, pessoalmente, no cultivo da BRS

IAC EECB Alvorada. “A variedade tem
um potencial tao grande que, recen-
temente, implantei um pomar proprio
e ela foi a primeira variedade que
plantei na minha area. Pode acredi-
tar. O material é muito bom”, ratifica.
José Eduardo Tedfilo, fundador e
integrante do Grupo de Consultores
em Citros (GConci), produz citros
em Altinopolis, Mococa e Sio José
do Rio Pardo (SP) e acompanha de
perto a performance das variedades
BRS IAC EECB Alvorada e BRS EECB
IAC Ponta Firme. “Plantamos numa
fazenda, uns 12 anos atras, um expe-
rimento com diversas variedades que
Stuchi enviou. Dentre elas, estava a
Alvorada, que é uma fruta muito in-
teressante para o nosso estado por-
que tem uma qualidade de suco numa
época precoce, que vai de maio até
julho, e tem de zero a trés sementes,
ou seja, quase nenhuma semente. O
suco tem boa cor, que é muito im-
portante para se fazer o NFC, o suco
pronto para beber que fica refrigera-
do, e estd sendo produzido por varias
pequenas fabricas. Aparentemente, ela
é bem produtiva. Temos que acompa-
nhar, ao longo da vida, se a produtivi-
dade se mantém constante”, salienta.
“Quanto ao BRS EECB IAC Pon-
ta Firme, além da produtividade, ele
mantém a uniformidade de planta,
nao tem oscilagao de uma planta para
outra, o formato do fruto é bonito,
carrega bem e é muito produtivo. Ele
basicamente esta consolidado. Co-
nhego produtores das duas varieda-
des e eles estao gostando”, afirma.
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Hall da Fama
da Citricultura

Na abertura da 48" Expocitros e 44°
Semana da Citricultura, o Grupo de
Consultores em Citros (GConci) homenageou
o pesquisador da Embrapa Mandioca e
Fruticultura Orlando Sampaio Passos como
profissional que se dedica e contribui de
forma relevante para o crescimento da
citricultura brasileira.

0 prémio Hall da Fama da Citricultura

Brasileira é entregue a uma personalidade por

seus esforcos na busca da sustentabilidade
da citricultura brasileira. Para a homenagem,
foi considerada a larga experiéncia do
pesquisador na drea de fitotecnia e
melhoramento genético. Engenheiro-agronomo
formado pela Universidade Federal da Bahia
em 1960, Passos trabalha na Embrapa
desde 1973. Antes, trabalhou no Instituto de
Pesquisa e Experimentagdo Agropecudria do
Leste (Ipeal), que deu origem a Embrapa,
sempre com a citricultura.

Ea segunda vez, em 26 anos, que um
pesquisador da Embrapa recebe o prémio
do GConci. O primeiro, em 2021, foi o
engenheiro-agronomo Eduardo Stuchi.

OBJETIVOS DE
DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL

UV il \
JSTENTAY Relagao com os ODS

|

0 langamento dessas novas variedades esta alinhado aos Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel (ODS), agenda mundial
adotada durante a Cipula das Nagoes Unidas sobre o Desenvolvimento Sustentdvel, em 2015, com a missao de construir
e implementar politicas publicas que visam guiar a humanidade até 2030 (Agenda 2030). Atende, inicialmente, ao objetivo
ndmero 2 “Fome zero e agricultura sustentavel”, por possibilitar, sobretudo, o aumento da produgao e diversificagao de
produtos na citricultura.

Em 2017, foi criada a Rede ODS Embrapa, que visa gerenciar a inteligéncia distribuida nas Unidades de Pesquisa e responder
a demandas sobre a Agenda 2030.
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EMBRAPA 50 ANOS

Embrapa oferece download de livro sobre

50 alimentos produzidos no Brasil

inquenta dos alimentos mais im-

portantes do ponto de vista eco-

noémico e social sao tema do livro
“Brasil em 50 alimentos”, disponivel para
download gratuito. Langado para comemo-
rar os 50 anos da Embrapa, é uma home-
nagem da Empresa aos cientistas e as ins-
tituicoes que ajudaram o Brasil a se trans-
formar de importador em um dos maiores
produtores mundiais de alimentos.

Concebido e organizado pelo jorna-
lista Jorge Duarte, “Brasil em 50 Alimen-
tos” mostra, de maneira clara, objetiva
e didatica, a diversidade e relevancia da
produgao de alimentos no Brasil e sua
importancia para o mundo, estabelecendo
a conexao com o fato de que a agricultu-
ra brasileira é baseada em ciéncia.

O livro tem 359 paginas. A producao
do conteldo, entre textos, fotos, graficos e
diagramacao, envolveu mais de |50 profis-
sionais da Embrapa. Cada alimento é apre-
sentado em seis paginas, e contou com a
contribuicao e supervisao de especialistas
em cada um deles. A primeira edicao tem
350 exemplares, mas estd disponivel na
internet para qualquer interessado.

Cada um dos 50 alimentos é apresen-
tado de forma individual, com uma des-
cricao-sintese tratando dos aspectos mais
relevantes de cada um deles, incluindo ori-
gem, caracteristicas e nutrientes. Graficos
e ilustragoes trazem, de maneira visual e
didatica, informagdes atuais e historicas
sobre a produgao, produtividade, expor-
tacdes e consumo. O livro reine também
informagoes dos locais onde sao cultiva-
dos, numeros da producao, para onde sao
exportados e dados econémicos.

Um texto aborda a descrigcao do ali-
mento, falando sobre origem, nutrien-
tes, usos, chegada ao Brasil. Outro texto
mostra a trajetéria de cada alimento no
Brasil e o papel da ciéncia para melho-
rar a qualidade e atender aos mercados
interno e externo. Os textos incluem
detalhes sobre as principais conquistas, a

parceria entre instituicoes e seus pes-
quisadores foi fator indispensavel para
o sucesso atual da producao.

Além dos 50 alimentos, o livro, tem,
como complemento, perfil de seis produ-
tos agricolas com contribuicao relevante
da ciéncia brasileira nos dltimos 50 anos:
vinho, pastagens, pinus, eucalipto, algodao
e cana-de-agUcar. Desde que foi langado,
em 26 de abril, o livro ja teve 9 mil down-
loads (baixe gratuitmente em https://www.
embrapa.br/busca-de-publicacoes/-/publi-
cacao/ | 153294/brasil-em-50-alimentos).

A equipe técnica da Embrapa Mandioca e
Frutiucltura contribuiu em seis culturas: abacaxi,
banana, laranja, limdo, mamdo e mandioca. Ao
lado, pdgina ilustrativa do capitulo sobre banana

evolugao, a articulagdo com produtores,
a superagao de dificuldades e o reconhe-

cimento de liderangas. A importancia da
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Agricultores do Semiarido ganham
sistema de producao para a mandioca

Embrapa oferece aos agricultores
do Semiarido brasileiro a segun-
a versao do Sistema de Producao
para a Mandioca no Semiarido (disponivel
na home page em Publicagoes). O objetivo
€ impulsionar o cultivo dessa raiz na regiao,
melhorando a renda e a qualidade de vida
das populagdes locais. A mandioca é um
dos cultivos mais relevantes do Semiarido,
representando 12,3% das 18,2 milhes de
toneladas produzidas pelo Brasil em 2020,
segundo dados do Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE, 2020). Esses
nimeros se mantém a despeito das con-
digdes de extrema escassez hidrica dessa
zona climatica localizada no bioma Caatinga
e que ocupa 12% da area do Pais. Por isso,
nao a toa, a mandioca é conhecida como a
“raiz do Brasil”, capaz de ser cultivada de
Norte a Sul do Pais, no clima frio ou no ca-
lor. Essas caracteristicas também a tornam
merecedora do predicado de “heroina”, na
opiniao do pesquisador da Embrapa Man-
dioca e Fruticultura Laércio Duarte Souza.
“O sistema de produgao é a nossa con-
tribuicdo para ajudar o agricultor sertanejo
a produzir em cenario tdo adverso. Agora, o
grande desafio é fazer com que as informagdes
do sistema cheguem a esse agricultor.A grande
maioria nao tem acesso a internet. Por isso, o
nosso publico, neste caso, si3o os técnicos, os
extensionistas rurais, verdadeiros sacerdotes,
que tém a missao de fazer chegar as informa-
¢Oes ao agricultor do Semiarido”, afirma Souza,
editor técnico da publicagdo, juntamente com
a pesquisadora Alineaurea Florentino Silva, da
Embrapa Semiarido (PE) — 24 autores assinam
o documento, disponivel em formato orHline.
O sistema de produgio traz as infor-
macgdes técnicas necessarias ao cultivo da
mandioca, destacando as fases de estabele-
cimento da cultura, manejo e conservagao
do solo, adubagao e nutrigao de plantas, cul-
tivares, produgao e obtengao de mudas ou
manivas-sementes, tratos culturais, manejo
de irrigagdo, doengas e pragas e seus méto-
dos de controle, uso de agrotéxicos, colheita,
pos-colheita e processamento, mercado e
comercializagao, além de coeficientes téc-
nicos, custos, rendimentos e rentabilidade.
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Versao atualizada e ampliada
A primeira versio desse documento foi
lancada ha exatos 20 anos, tendo como edi-
tores técnicos os pesquisadores Alfredo Al-
ves (Embrapa Mandioca e Fruticultura) e a
mesma Alineaurea Silva. O sistema de pro-
dugdo de mandioca para o Semiarido — que
abrange praticamente todo o bioma Caatinga
e esta presente em oito dos nove estados
do Nordeste — tem grande variabilidade de
praticas e costumes em relagio ao cultivo. E
resultado de avaliagdes locais com diversas
variedades, espagcamentos entre plantas, do-
ses de nutrientes, controle de pragas e do-
engas e plantio em leiras (matumbos), entre
outros, que foram adotados e adaptados em
diversos aspectos as praticas regionais.
“Havia um sistema de produgao para
cada zona climatica: Cerrado, Amazonia e
Semiarido. O primeiro com o qual se tentou
fazer uma edicao atualizada foi o do Semi-
arido. Mas houve alguns problemas porque
a equipe que fez a primeira versao, em sua
maioria, esta aposentada. O trabalho foi re-
modelado e atualizado por novos autores,
gerando um novo sistema, que levou quase
oito anos para ficar pronto”, conta Souza.
Ele revela que, pouco antes de a equipe
iniciar a renovagao do sistema de produgao,
houve importante mudanga realizada pelo
Ministério da Integragao Nacional em 2004
sobre a definicdo da area sob Semiarido. An-
tes, era considerada drea sob clima semiari-
do os locais em que o limite de precipitagao
pluvial média anual fosse igual ou inferior a
800 mm. No entanto, ao longo do tempo,
problemas sociais e agronémicos mostraram
a necessidade de atualizar esse critério, o que
gerou nova defini¢ao, tomando como base
para a delimitagao
nao apenas um, mas
trés critérios téc-
nicos: precipitagao
pluviométrica média
anual inferior a 800
mm; indice de ari-
dez de até 0,5 cal-
culado pelo balango
hidrico que relacio-
na as precipitagoes
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e a evapotranspiragao potencial, no periodo
entre 1961 e 1990; e risco de seca maior
que 60% entre os dias do ano, tomando-se
por base o periodo entre 1970 e 1990. Bas-
ta se enquadrar em um desses critérios para
ser considerada zona semiarida.

O resultado foi o estabelecimento de
novos limites, pois houve aumento das gran-
des unidades geossistémicas, do tamanho
da area e do numero de municipios sob
sua abrangéncia, que passou de 1.031 para
I.133, significando, a época, um aumento de
9,89% no nimero de municipios. Pela Ultima
delimitagdo (2017), o nimero de municipios
passou para 1.262, e ha nova proposta, em
tramitagao na Superintendéncia do Desen-
volvimento do Nordeste (Sudene), para pas-
sar para 1.427. Um aumento que significa
que as mudancas climaticas na atmosfera
estdo diminuindo a distribuicdo e o volume
de chuvas, expandindo a aridez.

“Realmente a inclusdo desses munici-
pios vem corrigir uma injustica. Qualquer
projeto na zona semiarida tem uma série
de concessoes a favor do agricultor, porque
o risco é muito maior do que em lugares
que chovem. As areas do Semiarido que se
encontram as margens do rio Sao Francisco
sao uma maravilha, o céu na Terra. No en-
tanto, essa disponibilidade de irrigagao sig-
nifica menos de 0,6% da area do Semiarido,
mas produz quase 20% de todo esse sistema
agricola. S6 que nao ha agua para irrigar o
Semiarido inteiro.A produgido da mandioca,
em sua maioria, esta localizada onde nao ha
disponibilidade de agua e enfrenta sempre
esse problema. E sol escaldante, ¢ solo raso,
€ muita pedra e periodo de chuvas curto

com chuvas torrenciais”, diz Souza.




Associacao de fatores: adubaciao
adequada e qualidade da maniva

Alineaurea afirma que a falta de agua im-
pede muitos processos de acontecerem, por
isso ela considera a associagao de dois as-
pectos, constantes no sistema de produgao,
primordial no sentido de trazer resultado
para o agricultor: a adubagao adequada para
o Semiarido e a qualidade da maniva-semen-
te utilizada.“Nao adianta vocé escolher uma
variedade boa, se sua maniva esta fraca. E nao
adianta escolher uma maniva boa, de uma
variedade boa, se vocé tem um solo mal fer-
tilizado. Entao, esses dois aspectos, qualidade
da maniva e corregao do solo, fazem muita
diferenca no sistema de produgao que tem
falta de agua como o nosso.”

Ela explica que o agricultor do Semiarido
normalmente escolhe os solos mais arenosos
para facilitar a colheita. Acontece que esses
solos sao mais faceis para colheita, porém sao
fracos geralmente na questio da fertilidade.
“Ao longo dos anos, temos observado varios
agricultores relatarem que a mandioca nao
produz mais como antigamente porque a area
esta ‘cansada’. Claro, porque, geralmente, eles
plantam em areas de Latossolo ou Neossolo,
que sao pouco mais velhos, com menos nu-
trientes, e que nao sao corrigidos, porque a
mandioca é muito tolerante e produz alguma
coisa assim mesmo, mas ao longo do tempo
acaba se deteriorando”, acrescenta.

O sistema de producao indica a aplica-
¢do do calcario para corregao do solo. Se-
gundo Alineaurea, é o insumo mais barato e
permite uma resposta boa da planta. “Nao
adianta indicarmos um insumo caro por-
que a mandioca nao vai pagar esse prego
todo de inicio, entao temos que comegar
com uma opgao mais adequada.” De acordo
com o documento, realizando-se a calagem
e a adubagio nas doses, épocas e modos
de aplicagao recomendados, estima-se um
rendimento médio de raizes de 20 t/ha —a
média nacional de produtividade de raizes
¢ de cerca de 13 t/ha.

Souza acrescenta que a maioria dos so-
los do Semiarido é rasa. Ele faz comparagao
com o solo de Cruz das Almas, por exemplo,
onde se localiza a sede da Embrapa Mandio-
ca e Fruticultura, em que em qualquer area
se alcangam de 10 a 30 metros de profun-
didade até bater na pedra. “No Semiarido,
quando achamos um solo com | m, 1,5 m de
profundidade, ficamos satisfeitissimos, ja da
para plantar uma série de coisas.A mandioca
tem que ter no minimo | metro, 1,5 m, por-
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que, se nao tiver essa
profundidade, quan-
do caem as chuvas, o
solo é raso, encharca
e a raiz apodrece.”

Selecao de
variedades

O sistema de
produgao indica as
variedades de man-
dioca mais adequa-
das para plantio no
Semiarido com base
em anos de pesquisa realizada na regiao (sdo
dez as variedades recomendadas).Alineaurea
ressalta, inclusive, que a questao da aplicagao
do calcario esta associada a variedade.“Hou-
ve resultado diferente para as diversas varie-
dades testadas. Nao é que toda variedade vai
responder da mesma forma. Uma responde
melhor, outras respondem mais em raiz, ou-
tras respondem mais em parte aérea etc.’,
diz a pesquisadora.

Mais destaque ao processamento

Diversos termos definem essa raiz, que
estd na mesa do brasileiro, de Norte a Sul
do Pais, e pode ser consumida de diferentes
formas. A mandioca-mansa, também chama-
da de aipim ou macaxeira, dependendo da
regido, € comercializada como vegetal fresco
ou na forma de puré, chips e bolinhos, por
exemplo. Ja a chamada mandioca-brava, que
ganha essa denominagao devido ao alto teor
de compostos cianogénicos, nio podendo
ser consumida sem ser processada, é utili-
zada, por exemplo, na producao de farinhas,
tapiocas e beijus.

“E importante que o agricultor familiar
tenha conhecimento dessas multiplas pos-
sibilidades de uso e esteja capacitado para
a produgao. Ele nao precisa comercializar o
aipim no estado fresco, pois ha varios produ-
tos que podem ser produzidos com a man-
dioca de mesa. Essa atualizacao do sistema
de produgao é fundamental para o produtor.
Mesmo em relagdo a mandioca para indus-
tria, € importante conhecer as exigéncias da
legislacao para farinha e para a fécula, além
das etapas do processo”, informa a também
pesquisadora da Embrapa Mandioca e Fruti-
cultura Luciana Oliveira.

A parte do sistema de produgao que foi
mais incrementada nessa nova edigao € a que
trata de processamento, que gerou até uma car-
tilha especifica, lancada antes mesmo do sistema

de produgdo. A cartilha (disponivel também
no portal em Publicagdes) traz detalhada-
mente as etapas de elaboragao de diversos

produtos. Aborda aspectos relacionados a
colheita e pos-colheita, boas praticas de fabri-
cagao, processamento de aipim ou mandioca-
-mansa (aipim congelado, aipim pré-cozido e
congelado, chips de aipim e massa para sal-
gados), processamento de farinha, proces-
samento de fécula ou amido em pequena
escala e, por fim, embalagem e rotulagem.

Fécula seca de mandioca:
op¢ao mais viavel para o
Semiarido

O sistema de produgao destaca ainda
informagoes sobre a obtengao de raspas
secas (pedagos ou fragmentos de raizes
com ou sem cascas), que sao submetidas a
moinhos e refinadas por sistemas de ven-
tilagao para se obter a fécula. A produgao
tradicional de fécula de mandioca neces-
sita de grande volume de agua, o que a
inviabiliza para grande parte do Semiarido.
A raspa seca, moida e refinada € um deri-
vado da raiz de mandioca cuja tecnologia
de processamento é mais barata e facil do
que a produgao tradicional de fécula sob
constante lavagem em meio aquoso. A fé-
cula refinada a seco tem menor consumo
de agua e energia, mas ndo tem a pureza
da fécula refinada em agua, sendo adequada
para a elaboragao de sopas, mingaus, pro-
dutos extrusados (resultados do processo
de cozimento industrial de um conjunto
de ingredientes), pao, cerveja e embutidos,
bem como em adesivos, em plasticos bio-
degradaveis e na lubrificagdo de brocas de
perfuragio de petroleo.
Confira a matéria completa em https://tinyurl.
com/3fpn9a8x, que traz mais informagdes

sobre fécula seca de mandioca como opgdo
de produto no Semidrido e sobre controle de

pragas e doencgas.
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SUSTENTABILIDADE

Discussoes e atividades praticas marcam
Semana do Meio Ambiente

alestras, videos, visitagdao a usina fo-

tovoltaica, oficina e distribuicdo e

plantio de mudas marcaram a Se-
mana do Meio Ambiente na Embrapa Man-
dioca e Fruticultura e promoveram mo-
mentos de reflexao sobre como devemos
atuar em nosso dia a dia para preservar a
natureza. A programacao elaborada pelo
Comité Local de Sustentabilidade (CLS)
aconteceu de 5 a 7 de junho e comegou
com o balango apresentado pelo secre-
tario-executivo do CLS, Marcelo Amaral,
das agoes ambientais desenvolvidas na ins-
tituicdo e dos principais desafios enfren-
tados. Ele exibiu também o video “Como
funciona a coleta seletiva na Unidade?”,
produzido pelo CLS em conjunto com o
Nucleo de Comunicagao Organizacional.

Em seguida, empregados e colaborado-
res visitaram a usina fotovoltaica, em opera-
¢ao desde janeiro, que conta com 985 placas
solares e responde hoje por cerca de 53%
da energia consumida na Unidade. “Ja gera-
mos uma economia total até o momento de
aproximadamente R$ 156 mil. Em relagao ao
impacto ao meio ambiente, com esse equi-
pamento, ja evitamos a emissao de 31,66 to-
neladas de CO, na atmosfera, o que equivale
a 14| arvores economizadas, apenas nesses
cinco meses desde a implantagao da usina”,
pontua o chefe administrativo, Pedro Brazil,
presidente do CLS.

No segundo dia (6), houve o primeiro
Cine CLS, com a exibicao do documentario
“Mundo de plastico”, um registro sobre a
problematica ambiental e como a sociedade
brasileira vem lidando com tais dificuldades

em busca de soluces viaveis. A tarde, o en-
genheiro sanitarista Asher Kiperstok, profes-
sor aposentado da Universidade Federal da
Bahia (Ufba), falou sobre o tema “Tecnologia
resolve o desafio da crise ambiental?” Ele
focou na questao de se evitar ao maximo a
geragio de lixo e pontuou ser fundamental a
cooperagdo internacional entre varios niveis
governamentais e com o setor privado para
enfrentar os desafios ambientais.

Outro momento rico de discussao acon-
teceu com a exibi¢do, no terceiro e Gltimo
dia do evento (7), de outro documentario, o
“Energia do amanha”, que levantou questoes
relacionadas aos conceitos de energia reno-
vavel, limpa e sustentavel.A atividade seguinte
foi a oficina de compostagem, ministrada pela
professora Anaxsandra Duarte, da Universi-
dade Federal do Reconcavo da Bahia (UFRB).
A programagcao foi elaborada por Pedro Bra-
zil, com apoio de Marcelo, da analista Mabel
Souza e da estagiaria Joyce Kaline Santos.

Balanco de atuacao
socioambiental da Unidade
Na apresentagao de abertura do evento,
Marcelo Amaral fez um apanhado das agdes
da Unidade, destacando, além da usina fo-
tovoltaica, os procedimentos operacionais
padrao (POPs) dos laboratoérios, as rondas
ambientais, a implantagao do parque de im-
pressoras, as campanhas educativas com
o publico interno, principalmente no que
se refere a coleta seletiva, e ao termo de
compromisso com a Associagao de Catado-
res de Residuos Reciclaveis do Reconcavo
Baiano (ACRB), de Santo Antonio de Jesus.

Em sua analise sobre o que foi demons-
trado, Pedro Brazil afirmou que ficou evi-
dente a adesao da Embrapa Mandioca e
Fruticultura a agenda ESG (traduzindo a
sigla em inglés, Ambiental, Social e Gover-
nanca), perseguida pelas empresas do mun-
do afora.“A apresentagao do CLS mostrou
nossas diversas agoes de impacto ambiental,
com destaque para a usina fotovoltaica. Na
questao social, ressaltamos a parceria com
a cooperativa de reciclagem, gerando recei-
ta para as pessoas que trabalham com isso.
Na parte da governanga, temos uma gestao
interna bem qualificada para lidar com essa
questao do impacto da nossa operagao no
dia a dia, temos processos de laboratério
melhorados, baseados em procedimentos
operacionais padrao, tudo isso de forma a
garantir um cumprimento das normas em
relagdo ao meio ambiente, além da questao
da transparéncia.”’

Na abertura do evento, o chefe-geral
Francisco Laranjeira relacionou os cuidados
com o meio ambiente as atividades de pes-
quisa. “Trago para todos nés uma reflexao
sobre os impactos que nossas atividades tra-
zem ao meio ambiente, sejam positivos ou
negativos. O descarte de material de pesqui-
sa, 0 armazenamento e o descarte de rea-
gentes, o armazenamento e uso de adubos,
o armazenamento de material de irrigagao...
Nao basta que a tecnologia seja boa para a
producao, mas tem de ser também para o
meio ambiente e a sociedade.Analises como
essa sao cada vez mais comuns em nosso
Comité Técnico Interno.Ambiente mais cui-
dado é o ambiente que é menos agredido.”

Em operdgao.
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